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Wyjatkowe Swigteczne spotkania

tylko w Mercure Jelenia Gora

W Mercure Jelenia Gora rozumiemy,  » OFERTA OBEJMUJE:

jak wazna jest dobra atmosfera > Wyémi.enite menu z tradycyjnymi potrawami
> Profesjonalna obstuge

W ZeSPO|e- > Nastrojowa oprawe muzyczna

Spotkanie éwiateczne jest éwietna > Parking dla uczestnikow spotkania

okazja, by spedzi¢ mito czas ze :

,Ja Y sp&d _ o » REZERWUJ JUZ TERAZ:
wspotpracownikami. Zorganizuj > tel: +48 75 75 49 349
uroczysta firmowa kolacje wigilijna > e-mail: H3408-SL@accor.com
| w Swigtecznej atmosferze pokaz
cztonkom zespotu, jak bardzo
sg dla Ciebie wazni.
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Wyjatkowe Swigteczne spotkania

tylko w Mercure Jelenia Gora

MENU SERWOWANE | 5 5 PLN OD OSOBY
ZUPA DESER

> Tradycyjna zupa grzybowa z tazankami > Sernik z sosem waniliowym i polewa czekoladowa

lub

> Barszcz czerwony z uszkami

DANIE GLOWNE

> Panierowany filet z karpia z mastem migdatowym,
podany z purée ziemniaczanym oraz z kapusta
z grochem

lub

> Filet zindyka z sosem piernikowym, opiekanymi

ziemniakami oraz czerwonga kapusta z bakaliami

MENU SERWOWANE II 70 PLN OD OSOBY
PRZYSTAWKA DESER
> Sledz marynowany w zytniej wodce podany > Pieczone jabtko z bakaliami i lodami waniliowymi

z konfitura malinowa
WZBOGAC MENU SERWOWANE O ZIMNA PLYTE

ZUPA W CENIE 35 PLN OD OSOBY
> Barszcz na zakwasie z uszkami grzybowymi > Pasztet naszego wyrobu
> Ryba po grecku

DANIE GLOWNE > Karp po zydowsku
> Filet z pstraga na grzybowym kaszotto > Satatka jarzynowa

z karmelizowana marchewka w miodzie > Wybor seréw z konfitura
lub > Kosze pieczywa
> Pieczony rostbef wotowy w gorczycy z sosem > Masto

z czerwonego wina, selerowym purée
i pieczonym burakiem Do kazdego menu: domowy kompot z suszonych

owocow (150 ml / os.) i woda mineralna.
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Wyjatkowe Swigteczne spotkania

tylko w Mercure Jelenia Gora

MENU BUFETOWE | - WEDLUG WLASNEJ KOMPOZYCJI

7 5 PLN OD OSOBY

BUFET ZIMNY

SALATKI —= 2 do wyboru

> Tradycyjna satatka warzywna

> Satatka z pieczonego buraka

> Satatka z marynowanym sledziem i porem

> Satatka ziemniaczana z marynowanymi grzybami

i prazonym boczkiem

ZIMNE PRZEKASKI - 3 do wyboru

> Wybor tradycyjnych pieczonych mies: karkowka
w majeranku, schab z sliwkami, rolada z indyka
z bakaliami

> Pieczona szynka z sosem chrzanowym

> Marynowanie sledzie

> Karp po zydowsku

> Dorsz z pikantnym sosem pomidorowym

> Domowy mus z wedzonego pstraga

> Mini pumpernikiel z wedzonym tososiem

i przepiorczym jajkiem

BUFET GORACY

DANIA WEGETARIANSKIE - 1 do wyboru

> Zupa grzybowa z tazankami

> Wigilijne pierogi z kapusta i grzybami

> Kopytka z duszonymi porami i prazonymi migdatami

> Peczak ze sliwkami i orzechami wtoskimi

DANIA GLOWNE - 2 do wyboru

>

>

>

Panierowany filet z karpia z migdatami

Filet z pstraga w korzennej tempurze

Pieczony sandacz w sosie pietruszkowo-kaparowym
Policzki wieprzowe w sosie majerankowym

Piers z kurczaka kukurydzianego na glazurowane;
marchewce z rodzynkami

Pieczen wotowa w sosie wtasnym na bazie

czerwonego wina

DODATKI - 2 do wyboru

>

>

>

>

>

Pieczone ziemniaki
Pietruszkowe kopytka
Duszona kapusta z grzybami
Karmelizowane warzywa

Zapiekanka warzywna

DESERY - 2 do wyboru

>

>

>

Kutia

Sernik

Ciasto czekoladowe z wisniami
Piernik

Miodownik

Makowiec

Mus czekoladowy

Do kazdego menu: domowy kompot z suszonych

owocow (150ml / os.) i woda mineralna.
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Wyjatkowe Swigteczne spotkania

tylko w Mercure Jelenia Gora

MENU BUFETOWE II

10 O PLN OD OSOBY

BUFET ZIMNY

> Tatar ze Sledzia z gruszka

> Bliny gryczane z wedzonym tososiem i rukola

> Pieczony udziec wieprzowy z sosem chrzanowym

> Karp w galarecie z bakaliami

> Satatka ziemniaczana z marynowanymi grzybami,
dymka i suszona sliwka

> Satatka z wedzonym pstragiem i pieczonym burakiem

> Mus z watrdbki w jabtkowej otulinie

> Wybor sosow i dipow

> Pieczywo, masto

BUFET GORACY
> Zupa grzybowa

> Filet z karpia z mastem migdatowym

MENU BUFETOWE liI

> Pieczona karkowka w sosie grzybowym

> Tradycyjne pierogi z kapusta i grzybami

> Kopytka z suszonymi sliwkami i migdatami
> Gotowane ziemniaki z klarowanym mastem

> Kapusta z grochem

BUFET DESEROWY
> Ciasto serowo-makowe
> Jabtecznik

> Mus czekoladowy z wisniami

Do kazdego menu: domowy kompot z suszonych

owocow (150 ml / os.) i woda mineralna.

1 2 O PLN OD OSOBY

BUFET ZIMNY

> Wedzony pstrag z satatka warzywna i przepiorczym
jajkiem

> Tatar ztososia na ziotowej grzance

> Sledzw korzennych przyprawach

> Szynka dojrzewajaca z musem chrzanowym

> Deska serow z bakaliami

> Pieczony rozbef z rukola, kaparami i parmezanem

> Satatka z oscypkiem i winegretem z brusznicy

> Satatka z marynowanymi kurkami i suszonymi figami

> Warzywny strudel z sosem miodowo-musztardowym

> Wybor soséw i dipow

> Pieczywo, masto

BUFET GORACY
> Wigilijna zupa rybna
> Strudel z sandacza w sosie pietruszkowym

> Medalion z tososia w sosie cytrynowym

HOTEL MERCURE JELENIA GORA

> Rolada wotowa nadziewana bakaliami
w sosie naturalnym
> Pieczony indyk w sosie zurawinowo-jabtkowym
> Pierogi z kasza, wedzonym twarogiem
i pietruszkowym pesto
> Opiekane ziemniaki

> Brokuty z bakaliami i tartym parmezanem

BUFET DESEROWY
> Ciasto kajmakowe
> Ciasto orzechowe
> Ciasto czekoladowe

> Krem waniliowy

Do kazdego menu domowy kompot z suszonych

owocow (150 ml / os.) i woda mineralna.
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TEL.: +48 75 75 49 349 | E-MAIL: H3408-RE®@accor.com

mercure.com | Ponad 770 hoteli w 61 krajach | infolinia 801 606 606



	Przycisk 9: 
	Przycisk 10: 
	Przycisk 11: 


