
›››  OFERTA OBEJMUJE:   
›   Wyśmienite menu z tradycyjnymi potrawami 
›   Profesjonalną obsługę
›   Nastrojową oprawę muzyczną
›   Parking dla uczestników spotkania

›››  REZERWUJ JUŻ TERAZ:   
›   tel.: +48 75 75 49 349 
›   e-mail: H3408-SL@accor.com 

W Mercure Jelenia Góra rozumiemy, 
jak ważna jest dobra atmosfera  
w zespole.  
Spotkanie świąteczne jest świetną 
okazją, by spędzić miło czas ze 
współpracownikami. Zorganizuj 
uroczystą firmową kolację wigilijną 
i w świątecznej atmosferze pokaż 
członkom zespołu, jak bardzo  
są dla Ciebie ważni. 

Wyjątkowe świąteczne spotkania 
tylko w Mercure Jelenia Góra

OD 55
PLN

OD OSOBY



 70 PLN OD OSOBYMENU SERWOWANE II	

PRZYSTAWKA 
› � Śledź marynowany w żytniej wódce podany  

z konfiturą malinową

ZUPA
› � Barszcz na zakwasie z uszkami grzybowymi

DANIE GŁÓWNE
› � Filet z pstrąga na grzybowym kaszotto  

z karmelizowaną marchewką w miodzie
lub
› � Pieczony rostbef wołowy w gorczycy z sosem  

z czerwonego wina, selerowym purée  
i pieczonym burakiem

DESER
› � Pieczone jabłko z bakaliami i lodami waniliowymi

WZBOGAĆ MENU SERWOWANE O ZIMNĄ PŁYTĘ  	
W CENIE 35 PLN OD OSOBY
› � Pasztet naszego wyrobu
› � Ryba po grecku
› � Karp po żydowsku
› � Sałatka jarzynowa
› � Wybór serów z konfiturą
› � Kosze pieczywa
› � Masło

Do każdego menu: domowy kompot z suszonych 
owoców (150 ml / os.) i woda mineralna.

 55 PLN OD OSOBYMENU SERWOWANE I	

ZUPA
› � Tradycyjna zupa grzybowa z łazankami 
lub 
›  Barszcz czerwony z uszkami

DANIE GŁÓWNE 
› � Panierowany filet z karpia z masłem migdałowym, 

podany z purée ziemniaczanym oraz z kapustą  
z grochem

lub
› � Filet z indyka z sosem piernikowym, opiekanymi 

ziemniakami oraz czerwoną kapustą z bakaliami

DESER
›  Sernik z sosem waniliowym i polewą czekoladową

Wyjątkowe świąteczne spotkania 
tylko w Mercure Jelenia Góra



 75 PLN OD OSOBYMENU BUFETOWE I – WEDŁUG WŁASNEJ KOMPOZYCJI

BUFET ZIMNY
SAŁATKI – 2 do wyboru
› � Tradycyjna sałatka warzywna
› � Sałatka z pieczonego buraka
› � Sałatka z marynowanym śledziem i porem
› � Sałatka ziemniaczana z marynowanymi grzybami  

i prażonym boczkiem

ZIMNE PRZEKĄSKI – 3 do wyboru
› � Wybór tradycyjnych pieczonych mięs: karkówka  

w majeranku, schab z śliwkami, rolada z indyka  
z bakaliami

› � Pieczona szynka z sosem chrzanowym
› � Marynowanie śledzie
› � Karp po żydowsku
› � Dorsz z pikantnym sosem pomidorowym
› � Domowy mus z wędzonego pstrąga
› � Mini pumpernikiel z wędzonym łososiem  

i przepiórczym jajkiem

BUFET GORĄCY
DANIA WEGETARIAŃSKIE – 1 do wyboru
› � Zupa grzybowa z łazankami
› � Wigilijne pierogi z kapustą i grzybami
› � Kopytka z duszonymi porami i prażonymi migdałami
› � Pęczak ze śliwkami i orzechami włoskimi

DANIA GŁÓWNE – 2 do wyboru
› � Panierowany filet z karpia z migdałami
› � Filet z pstrąga w korzennej tempurze
› � Pieczony sandacz w sosie pietruszkowo-kaparowym
› � Policzki wieprzowe w sosie majerankowym 
› � Pierś z kurczaka kukurydzianego na glazurowanej 

marchewce z rodzynkami
› � Pieczeń wołowa w sosie własnym na bazie 

czerwonego wina

DODATKI – 2 do wyboru
› � Pieczone ziemniaki
› � Pietruszkowe kopytka
› � Duszona kapusta z grzybami
› � Karmelizowane warzywa
› � Zapiekanka warzywna

DESERY – 2 do wyboru
› � Kutia
› � Sernik
› � Ciasto czekoladowe z wiśniami
› � Piernik
› � Miodownik
› � Makowiec
› � Mus czekoladowy
 
Do każdego menu: domowy kompot z suszonych 
owoców (150ml / os.) i woda mineralna.

Wyjątkowe świąteczne spotkania 
tylko w Mercure Jelenia Góra



 100 PLN OD OSOBYMENU BUFETOWE II

BUFET ZIMNY
› � Tatar ze śledzia z gruszką
› � Bliny gryczane z wędzonym łososiem i rukolą
› � Pieczony udziec wieprzowy z sosem chrzanowym
› � Karp w galarecie z bakaliami
› � Sałatka ziemniaczana z marynowanymi grzybami, 

dymką i suszoną śliwką
› � Sałatka z wędzonym pstrągiem i pieczonym burakiem
› � Mus z wątróbki w jabłkowej otulinie
› � Wybór sosów i dipów
› � Pieczywo, masło

BUFET GORĄCY
› � Zupa grzybowa
› � Filet z karpia z masłem migdałowym

› � Pieczona karkówka w sosie grzybowym
› � Tradycyjne pierogi z kapustą i grzybami
› � Kopytka z suszonymi śliwkami i migdałami
› � Gotowane ziemniaki z klarowanym masłem
› � Kapusta z grochem

BUFET DESEROWY
› � Ciasto serowo-makowe
› � Jabłecznik
› � Mus czekoladowy z wiśniami 

Do każdego menu: domowy kompot z suszonych 
owoców (150 ml / os.) i woda mineralna.

 120 PLN OD OSOBYMENU BUFETOWE III

BUFET ZIMNY
› � Wędzony pstrąg z sałatką warzywną i przepiórczym 

jajkiem
› � Tatar z łososia na ziołowej grzance
› � Śledź w korzennych przyprawach
› � Szynka dojrzewająca z musem chrzanowym
› � Deska serów z bakaliami
› � Pieczony rozbef z rukolą, kaparami i parmezanem
› � Sałatka z oscypkiem i winegretem z brusznicy
› � Sałatka z marynowanymi kurkami i suszonymi figami
› � Warzywny strudel z sosem miodowo-musztardowym
› � Wybór sosów i dipów
› � Pieczywo, masło

BUFET GORĄCY
› � Wigilijna zupa rybna
› � Strudel z sandacza w sosie pietruszkowym
› � Medalion z łososia w sosie cytrynowym

› � Rolada wołowa nadziewana bakaliami  
w sosie naturalnym

› � Pieczony indyk w sosie żurawinowo-jabłkowym
› � Pierogi z kaszą, wędzonym twarogiem  

i pietruszkowym pesto
› � Opiekane ziemniaki
› � Brokuły z bakaliami i tartym parmezanem

BUFET DESEROWY
› � Ciasto kajmakowe
› � Ciasto orzechowe
› � Ciasto czekoladowe
› � Krem waniliowy

Do każdego menu domowy kompot z suszonych 
owoców (150 ml / os.) i woda mineralna.

Wyjątkowe świąteczne spotkania 
tylko w Mercure Jelenia Góra

mercure.com |  Ponad 770 hoteli w 61 krajach | infolinia 801 606 606

HOTEL MERCURE JELENIA GÓRA
UL. SUDECKA 63 | 58-500 JELENIA GÓRA  
TEL.: +48 75 75 49 349  | E-MAIL: H3408-RE@accor.com
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